Mange mener-atd
garden,.og.ikke

Du inviteres he

lig gﬁj%nné pa kjgttet at det er slaktet pa
sset dyr som har ventet mange timer i
jente omgivelser.
| il & vaere med a teste dette selv.
Kanskje du far svar pa om vitenskapen kan gi oss et bevis nok pa om
dette er mulig a dokumentere?

Suportnet Agro og Mobilslakt inviterer til seminar om

“Bedre mat og Bioenergi” pa Inspiria Science center, Sarpsborg
28. februar 2012 kl. 15.30 — 20.00

Kurt Sverre @raas er en av de kokkene som har smakt

og laget mat til mange med kjgtt fra Mobilslakt den
siste tiden. Etter hans mening er det bade mulig a se
forskjell pa kjpttets struktur, fett og ikke mist smake
dette.

Dette er slett ikke noe nytt eller en ny mate a slakte
pa, men vi har kanskje glemt hvordan kjgtt kan
smake. | tillegg har dette en stor dyrevelferdselement
som Kurt og mange med han liker godt.

Dyrene er i sine vante omgivelser, gjerne sammen
med sin bonde, helt til det siste og unngar dermed
lang transport, mange timer i ukjente omgivelser.
Noe som helt klart setter sitt preg pa kjgttet, hevder
na flere og flere.

Vi har invitert mange som vil kunne vaere med pa
dette seminaret, som i fgrst rekke handler om
Mobilslakt og deres arbeide, men ogsa gir muligheter
til selv a skaffe seg gode kontakter, bade pa salg av
egne varer, neermere partnere, som synes dette med
sunn kortreist mat har stor interesse.

Det er invitert bgnder, restauranter, studenter og
andre som kan ha interesse for a se naermere pa hva
dette dreier seg om.

Vi vil ogsa vise hvordan avfallet kan bli verdifull
biomasse eller bioenergi. Her foregar det mye
utvikling i @stfold og dette er ting som na har stor
interesse for mange.

Seminaret koster 250 NOK per person,
inkl. matservering og smaksprgver.

Detaljert program vil bli utsendt straks dette
foreligger ferdig!

Pamelding til Suportnet Agro AS v/Jonny Bunaes
jonny@agronet.eu (Ved spgrsmal ring 93 00 40 25)

Det er begrenset med plasser, men den som kommer fgrst...

STUPORUNHET
AGROAs

Mobilslakt AS

Torill Malmstrem

Mail: torill@dyreetikk.no — Mobile: +47 926 57 987
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Kurt Sverre @raas ny Bondelagskokk

Leder ved vertshuset Curtisen pa Fredriksten Festning i Halden, Kurt
Sverre @raas er valgt til ny Bondelagskokk.

Med tittelen Bondelagskokk falger ogsa Bondelagets kokkestipend pa i alt
100.000 kroner der malsettingen er at arbeidet skal bidra til & skape
matstolthet og matglede fra bonden via kokk til forbruker.

Kurt Sverre @raas mottok utnevnelsen og stipendet av Bondelaget. @raas har i en arrekke vaert
opptatt av a fremme mangfoldet innen norsk matproduksjon generelt og ravarer fra @stfold og
Akershus spesielt, blant annet gjennom sitt engasjement i matnettverket Regional matkultur der han
er aktiv i styret.

-Vi ser fram til arbeidet, og ser fram til at din genuine interesse for lokal mat, historien bak
produktene og den gode kontakten med bonden skal viderefgres og forsterkes i de to arene som
kommer, sa Bondelagsleder Nils T. Bjgrke under utdelingen.

Det er attende gang Norges Bondelag oppnevner en Bondelagskokk, og Kurt Sverre @raas vil i fgrste
rekke bruke stipendmidlene til utviklingen av Science Center @stfold som apnet i august 2011.

Sentralt i denne satsingen er oppbyggingen av en opplaeringsarena for skoleelever som er pa besgk.
Her skal elever fra 1. til 10. klasse se og prgve seg pa kjgkkenet som i hovedsak vil satse pa lokale
spesialiteter og produkter fra naeringsmiddelbedriftene i @stfold. — Jeg haper pa et enda tettere
samarbeid med de lokale produsentene i presentasjonen av maten pa senteret, sier @raas som ogsa
haper det nye kjgkkenet skal bidra til produktutvikling for lokale produsenter i regionen.

Kontaktpersoner: Kurt Sverre @raas: 995 63 117
Marit Strand, Norges Bondelag: 926 14 992
Nils T. Bjgrke, Norges Bondelag: 901 50 624
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Study in Norway 2011
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SuPortNet Agro AS har siden 2009 hatt et
utvekslingsprogram med praksisplasser i Norge
med studenter fra The Kaliningrad State Technical
University, Russland med norske bgnder og
fiskeoppdrettsnaeringen.

Studentene er utplassert i ca 2 maneder pa var-,
sommerperioden.

Er dette av interesse for deg i 20127

Kontakt: jonny@agronet.eu
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SUPORTNHECT Mobilslakt
AGROAs @ AS @

“Bedre mat og Bioenergi”

pa Inspiria Science center, Sarpsborg
28. Februar 2011 kl 15.30
Omvisning pa Science center, (Fgr seminaret kl 14-15.00)
For de som gnsker a se hva dette sentret er og hva fremtiden vil vise oss!
(Betales separat NOK 145,- per pers.)

(Prograr)

Carpaccio av Lam
15.30 Verten Kurt forteller om hvorfor han har tro pa muligheten til a lage
bedre mat i fremtiden ved hjelp av ”"Kortreist mat”, slaktet pa garden!
Du kan smake selv! Hva med en forrett? Kurt Sverre @raas

16.00 Hva skjer med den gkologiske hgna etter den har produsert de beste og
mest sunne egg vi kjenner til i dagens marked?
(Bonde Runar S¢rli)

@kologisk hgne med dill og eggerare
16.20 Mobilslakt AS og planene vare fremover.
Torill Malmstrgm, Mobilslakt AS

17.00 Hvordan kan vi behandle matavfall og annet organisk avfall pa en mest
mulig effektiv mate?

Fjern lukt problemer og produser biomasse i Igpet av fa dager.

Kjell Aanergd, Agronova AS

Lammeskank med potetpuré
17.30 Biogass og bioenergi pa den mest effektive maten!
Tommy Schierning, ERC AS

18.00 Gir "Mobilslakt konseptet” en bedre dyrevelferd?
Bonde Ivar Grimstad, Haugsten Gard

Timianstekt Ytrefilet av Lam med pastinakk
18.20 Mobilslakt — effekt pa dyrevelferd og kjgttkvalitet!
Mari har fulgt med Mobilslakt pa slakting, nd arbeider hun med en Bacheloroppgave
og studerer husdyrvitenskap. Student ved UMB, Mari Friestad.

Fylt Lammerulade med tilbehgr
19.00 Hvordan vi enkelt kan spare energi og redusere stremregningen?
Du kan spare opptil 10-15% pa strégmregningen med en til av utstyret pa 18-24 mnd.
Knut Johansson, CBK Tele

Helstekt flatbiff av lam med Igpstikkesjy
19.30 Diskusjon (Avsluttes ca 20.00, forbehold om endring i tidsskjema)




